Siamo nel cuore incantato dell'antico borgo marinaro di Marzamemi,
dove l'orizzonte si fonde con I'immenso blu del mare.

Questo angolo suggestivo richiama l'essenza della convivialita di un
autentico "cortile arabo”, un rifugio dove potrai immergerti nella poesia
del mare e lasciarti cullare dalla sua melodia.

In cucina, il nostro chef Massimo Giaquinta e la sua brigata hanno
sapientemente reinterpretato antiche ricette della cucina mediterranea,
offrendoti piatti che celebrano la multiculturalita e 'esotismo, con pesce
fresco pescato a pochi passi dal ristorante.

Il nostro personale di sala sara lieto di accompagnarti in un viaggio
enogastronomico, esaltando il concetto di "Cucina” in ogni dettaglio.
Per garantirti un’esperienza culinaria davvero unica, ti invitiamo a non
dividere i piatti o apportare variazioni al menu. Inoltre, ti ricordiamo
che é richiesto un ordine minimo di due portate, escluso il dessert.
Ringraziandoti per la comprensione, ti auguriamo di cuore

un momento indimenticabile alla nostra tavola, dove il gusto

si sposa con l'emozione e la bellezza del mare.



SETTE GIORNI SULL'ISOLA 150,00

MENU DEGUSTAZIONE DI PESCE IN SETTE PORTATE

TRE ANTIPASTI, DUE PRIMI, UN SECONDO, UN DESSERT

CALATU, SALPATU 130,00

MENU DEGUSTAZIONE DI PESCE IN CINQUE PORTATE

DUE ANTIPASTI, UN PRIMO, UN SECONDO, UN DESSERT

TERRAE 110,00

MENU DEGUSTAZIONE DI CARNE IN CINQUE PORTATE

DUE ANTIPASTI, UN PRIMO, UN SECONDO, UN DESSERT

ABBINAMENTO VINI
TERRA MIA 70,00

IL GIRO DEL MONDO IN CINQUE CALICI 90,00

IL MENU DEGUSTAZIONE E SERVITO PER L’INSIEME DEL TAVOLO



COCKTAIL DI SCAMPI

SCAMPI, ZUCCHERO, SALE, LATTUGA, SALSA WORCESTER, TABASCO, BRANDY,
CAVIALE DI COREGONE, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, OLIO EVO

RICCIOLA MARINATA, MANGO, SPUGNA CON CANNELLA E PEPE
TIMUT SU SALSA DI BUFALA E CITRONELLA

RICCIOLA, SALE, ZUCCHERO, LIMONE, ARANCIA, CANNELLA, CARDAMOMO, MENTA,
MANGO, UOVA, FARINA, PEPE TIMUT, BUFALA, OLIO EVO, CITRONELLA

TRIGLIA ALLA NORMA

TRIGLIA, MELANZANA, AGLIO, POMODORO, BASILICO, ACETO, SALE, LATTE, UOVA
FARINA, RICOTTA, PANNA, OLIO EVO

COZZE GRATINATE, RICCI DI MARE E SPUMA DI CARCIOFO DI
GERUSALEMME

COZZE, RICCI, CARCIOFO DI GERUSALEMME, LATTE, BURRO, SALE, PANGRATTATO,
AGLIO, OLIO EVO, GRANA PADANO, ORIGANO, POMODORO

ARANCINO/A DI CARNE, CREMA DI PISELLI, FONDUTA DI RAGUSANO
DOP, POLVERE D’UOVO E CROCCANTE DI RISO ALLO ZAFFERANO
CARNE, CIPOLLA, OLIO EVO, VINO, ALLORO, NOCE MOSCATA, SALE, PISELLI,

POMODORO, UOVA, FARINA,
RAGUSANO DOP, BURRO, RISO, ZAFFERANO

PICCIONE E GELATO AL FIENO

PICCIONE, AGLIO, ROSMARINO, OLIO EVO, SALE, UOVA, FARINA DI COTENNA DI MAIALE,
FARINA, FIENO, CIPOLLA, PEPE NERO, BURRO, VERMOUTH, ZUCCHERO, PANNA, LATTE
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SPAGHETTO, RAPA ROSSA, SALSA DI MANDORLA, BOTTARGA E
AGRUME CANDITO

FARINA, UOVA, RAPA, BOTTARGA DI TONNO, OLIO EVO, SALE, AGLIO, MANDORLE,
AGRUMI CANDITI

PLIN ALLA MARINARA

FARINA DI GRANO DURO, UOVA, VONGOLE, GAMBERI, PESCE SPADA, COZZE, DENTICE,
AGLIO, BASILICO, SALE, ORIGANO, POMODORO, VINO, OLIO EVO

BOTTONI DI CARNE, BRODO DI MASALA E SPUMA DI RICOTTA

FARINA, UOVA, NOCE, SEDANO, CAROTA, CIPOLLA, AGLIO, PEPE NERO, OLIO EVO, SALE,
CHIODI DI GAROFANO, VINO ROSSO, POMODORO, RICOTTA, MASALA

PAPPARDELLE FUNGHI, SPUMA MASCARPONE E MARTINI, FOGLIA
ORO 24Kt. E CAVIALE BELUGA

FARINA, UOVA, PORRO, SHIITAKE, PORCINI, CHAMPIGNON, ZENZERO, ACETO DAIDAI
PONZU, ALGA KOMBU, CORIANDOLO, FINOCCHIETTO, PEPE TIMUT, FOGLIE DI KUMQUAT,
VANIGLIA, AGLIO, OLIO EVO, SALE, MASCARPONE, VERMOUTH, CAVIALE, ORO

RISOTTO ALLE ERBE DI CAMPO, SGOMBRO AFFUMICATO E
CRUMBLE DI PARMIGIANO

RISO, BASILICO, ROSMARINO, ALLORO, SALVIA, PINOLI, AGLIO, BURRO, PARMIGIANO
REGGIANO, FARINA, PANNA, SGOMBRO, AGRUMI, OLIO EVO, SALE
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SPADA HOLI

PESCE SPADA, CIPOLLA, PEPERONE, MENTA, OLIO EVO, ACETO ROSSO, CAPPERI,
PEPERONE CRUSCO, BARBABIETOLA, POMODORO, AGLIO, ORIGANO, SALE

TONNO DI MONTAGNA

TONNO, DEMI-GLACE, CIPOLLA, AGLIO, CAROTA, SEDANO, PEPE NERO, SALE, OLIO EVO,
OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, UOVA, AGRUMI, CAPPERI, ACETO ROSSQ, ROSMARINO

ASTICE CETRIOLI E MENTA

ASTICE, MENTA, CETRIOLO, OLIO EVO, SALE, UOVA, FARINA, LATTUGA DI MARE, BURRO,
AGLIO, ROSMARINO

FILETTO DI MANZO CON DEMI-GLACE

MANZO, DEMI-GLACE, SEDANO, CAROTA, CIPOLLA, AGLIO, SALE, PEPE NERO, OLIO EVO,
CARDAMOMO, SPINACI, UVA SULTANINA, PINOLI, ROSMARINO, SPECK

FILETTO DI MATALINO, CON SPUMA DI MORRO,
CROCCANTE DI BOTTARGA

MAIALINO, AGLIO, ROSMARINO, TIMO, FINOCCHIETTO, ALLORO, BURRO, PATATE, LATTE,
SALE, OLIO EVO, RISO, ZAFFERANO, BOTTARGA DI TONNO, MORRO, PEPE NERO
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CANNOLO DI RICOTTA CON PUREA DI MELA

FARINA 00, STRUTTO, PASSITO DI NOTO, VINO BIANCO, ZUCCHERO, RICOTTA
VACCINA, CANNELLA, MELE, FRUTTA A GUSCIO, FRUTTA CANDITA

PASSEGGIATA PACHINESE

PANNA, BASE GELATO, LATTE, BURRO, POMODORO MARINDA, OLIO EVO,
UOVA, MAIS, FARINA 00, FARINA DI MANDORLA, BASILICO, AGRUMI, ZUCCHERO,
CIOCCOLATO BIANCO, PEPE TIMUT

TIRAMISU

UOVA, ZUCCHERO, VANIGLIA, FARINA 00, CACAO, LATTE, PANNA, BURRO,
MASCARPONE, CAFFE, RUM, MARSALA

COCCO E ANANAS

BURRO, FARINA 00, FARINA DI MANDORLA, ZUCCHERO, COCCO, CIOCCOLATO

W, ARACHIDI, ANANAS, AGRUMI, FONDENTE 75%, OLIO DI

SEMI DI GIRASOLE

PISTACCHIO E LAMPONI

PISTACCHIO, LAMPONI, PANNA, UOVA, VANIGLIA, LATTE CIOCCOLATO BIANCO
FARINA 00, BURRO, ZUCCHERO, MAIS, FARRO

LIMON(CELLO)

FARINA 00, BURRO, UOVA, AGRUMI, ZUCCHERO, RUM, MENTA, VANIGLIA, LATTE,
[GI(616/6/6) W:W ORIV G0N TNAYN
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PASTA AL POMODORO 10

FARINA, UOVA, POMODORO PACHINO IGP, SALE, BASILICO, OLIO EVO,
AGLIO, CIPOLLA

PASTA AL RAGU 12

FARINA, UOVA, MANZO, POMODORO PACHINO IGP, SALE, SEDANO,
CIPOLLA, CAROTE, OLIO EVO

PASTA ALL’ OLIO 8

FARINA, UOVA, SALE, OLIO EVO

PASTA AL BURRO 8

FARINA, SALE, UOVA, BURRO

PALERMITANA AL FORNO CON PATATE 12

MANZO, MOLLICA DI PANE, RAGUSANO DOP, ORIGANO, SALE, POMODORO,
BASILICO, AGLIO, CIPOLLA, PATATE, OLIO EVO

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE 12
POLLO, PANKO, FARINA, UOVA, SALE, OLIO EVO, PATATE




*IL NOSTRO PESCATO E STATO SOTTOPOSTO
AD UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO
(REG. CE 853/04).

**IN OTTEMPERANZA DELLE LEGGI EUROPEE VIGENTI, VI
PREGHIAMO DI SEGNALARCI EVENTUALI ALLERGIE O
INTOLLERANZE ALIMENTARI (REG. 1169/2011 UE)

GLIALIMENTI SOTTOLINEATI SONO CONSIDERATI ALLERGENI

IL PANE, LA PASTA EI DOLCI SONO PRODOTTIDALLA NOSTRA
CUCINA CON MATERIE PRIME DI ALTA QUALITA

COPERTO 5,00





